


День недели: ВТ-СР-ЧТ с 12:00 до 18:00, ПТ-СБ с 12:00 до 15:00
Группы участников: дети и взрослые до 10 человек

Место размещения: европейский зал
 Стоимость: 5000р./1 человек

ПРОГРАММА  

1 ВАРИАНТ: Классический тартар с солодовым багетом, 
стейк на выбор: мачете, фланк, миньон или нью-йорк, бокал вина.

2 ВАРИАНТ: Классический тартар с солодовым багетом, говядина Веллингтон, бокал вина.

Для каждого участника мы подготавливаем собственную рабочую зону 
со всем необходимым инвентарём.

Все блюда программы участники готовят сами, руководствуясь советами 
и ценными указаниями шеф-повара.

Продолжительность мастер-класса около 1,5-2 часов, после чего мы накроем для гостей стол, 
на который подадим все приготовленные блюда и вино.

КУЛИНАРНЫЙ МАСТЕР-КЛАСС 
Наш шеф-повар Игорь Шершнёв с большим удовольствием 

проведёт мастер-класс для дорогих гостей.

Заказать мастер-класс возможно минимум за 2 дня до проведения

Адрес ресторана: пр. Ленина 69/1, телефон для заказа мастер-класса 271-13-01


